Kampmann's
Party & Buffet Service

Markus Kampmann - Krayer StraBBe 40 - 45276 Essen
Telefon 02 01/59 50 66 - Telefax 02 01/8 52 40 46
www.kampmanns.de - partyservicec@kampmanns.de




Wir schatfen Edebnisse”

Unter diesem Motto begann Markus Kampmann vor nunmehr 13 Jahren
den Weg in die Selbststandigkeit und griindete den Kampmann’s Party & Buffet
Service. Die Firma ist bis heute sehr personengebunden und wirkt mit
traditionellem Familienzusammenhalt. Im Laufe der Jahre sind wir nicht
nur 3lter geworden, sondern auch mit unseren Aufgaben gewachsen. Uber
unsere Kunden, die zunachst groBtenteils Privatkunden waren, sind wir schnell
auch bei groBen Unternehmen bekannt geworden. Heute liefern wir tiber die
Stadtgrenzen hinweg fast in ganz Nordrhein-Westfalen. Wir bemiihen uns stets
unseren Kunden und deren Gaste lhre individuellen und hochstpersonlichen
Winsche zu erfiillen. Bei uns laufen alle Vorbereitungen zusammen, damit
fiur den Augenblick der Feierlichkeit, der Moment einmalig ist. Sie konnen
entspannen und wir arbeiten gerne fiir Sie.

Wir leben von der Individualitat Ihrer Veranstaltung und wir machen fast alles mit
und moglich. Wir organisieren fir Sie liickenlose Riverboot Parties von der
Anmietung eines Schiffes bis zur Bewirtschaftung, mit allen Highlights, die Sie
setzen mochten. Auch lhre Grillparty, Messeprasentation oder Jubilaumsfeier ver-
anstalten wir zielgerecht fiir lhre Kundschaft. Ganz gleich ob es fur die
ganze Familie mit Kinderspielmoglichkeiten und Musik oder fiir geladene Gaste in
feiner Abendgesellschaft geplant wurde. lhr Wunsch ist fiir uns immer eine groB3e
Herausforderung und wir erfillen lhnen lhre Wiinsche mit unserer Erfahrung und
Begeisterung an unserem Beruf. Wir schaffen Atmosphéare bei Events von 10 bis
2000 Personen. Fiir kleinere Personenkreise stellen wir lhnen gerne bunte Platten
zusammen.

WL Treven v avtt (i (nggresse!



Fir jeden Anlas!

Artikel
Halbe hlgyﬁz Britchen
mit diversem Aufschnitt 201
auf Roggen- oder Kérnerbrétchen 202

Auf Wuauch avch mit verschiedenen.
Brotsorten

Halbe belegte Luxus-Brétchen

»Villa Hagel” 301

leone feune Canapés

Artukel
mit Mett 501
mit Gervais 502
mit Tomate-Ei-Sardelle 503
mit Salami 504
mit Lebermoussecreme 505
mit Kase und Trauben 506
mit Matjesfilets und Ei 507
mit Knochenschinken 508
mit Camembert 509
mit Lachsschinken 510
mit Forellenfilet 511
mit Rauchlachs 512
mit gebeiztem Lachs 513

Artikel
\/gyﬂmrwp/w; Schnittchen oder Britchen

Deftige warme Kuchen & Quiche

Artikel
Zwiebelkuchen, 8 Sticke = 1 Blech 1301
Tomaten-Zucchinitorte mit Krautersauce 1302
Speckkuchen 1303

mit gekochtem Ei und Tomate 251
mit Champignons 252
mit Mandel-Mdéhren-Quark 253
mit Paprika-Joghurt-Quark 254
(2 ¢ om) - ab ¢ fﬁii&/&ﬂ Sorte

Artikel
mit gerauchertem Aal 514
mit Roastbeef 516
mit Cambozola 517
mit Kochschinken 518
mit Bresso 519
mit gerduchertem Heilbutt 520
mit Krauterforellenfilet 521
mit Putenbrustfilet 523
Vegetariuche Canapes
mit Avocadocreme 551
mit Mohren und Frischkase 552
mit Radieschen und Krautercreme 553

Artikel
Gemdusequiche mit Frischkase 1304
Lachsquiche mit Brokkoli 1305
Champignonquiche 1306



Kleine Party-Frikadelle garniert

Halbes gefllltes Cremeei bunt garniert
Kleine Frankfurter Mettenden
Schinkenréllchen mit Spargel

Geflllte Tomate mit Wurstsalat
Kleines Party-Schnitzel mit Zitrone
Hahnchenkeule ,,Hawaii”
Hahnchenbrustfilet , Florida”
Schweinemedaillon mit Frichten
Gefullte Birne mit Roquefortcreme

Viele bunee Salate
ans ¢Lgener Hﬂrjﬁz[W

Artukel

Bohnensalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Bunte Salat-Bowle (saisonbedingt)
mit verschiedenen Dressings
Krautsalat

Warmer Speck-Kartoffelsalat
Krautsalat mit Sahne
Bayrischer Kartoffelsalat
Karotten-Apfel-Ananassalat
Nudelsalat mit Fleischwurst
Kartoffelsalat mit Fleischwurst
Bauernsalat mit Dressing
Reis-GemUse-Salat

Mexicosalat mit Kidneybohnen
Paprika-Mais-Salat
Heringssalat , Tante Hetti”

Arttkel

601
602
603
604
605
606
607
608
609
610

1001
1002
1003

1004
1005
1006
1007
1008
1009
1010
1011
1012
1013
1014
1015
1016

Scampi gebraten auf Zitrone
Kalbsschnitzel paniert
Orangenkoérbchen mit Waldorfsalat
Orangenkérbchen mit Krabbensalat
Orangenkérbchen mit Geflugelsalat
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Rindermedaillon mit Frichten
Kalbsmedaillon mit GemUse

Melone mit Parmaschinken
Putenschnitzelchen mit Mandelkruste

Eiersalat mit Champignons
Waldorfsalat mit Mandarinen
Bunter Geflugelsalat ,,Hawaii”
Teufelssalat von Rindfleisch
Goteburger Matjessalat

Klassischer Krabbensalat

Salat Frutti di Mare

Thunfischsalat

Italienischer Wurstsalat
Eisbergsalat mit Tomaten und Gurken
Eiersalat mit Schinken und Tomate
Fruchtiger Nudelsalat

mit Mandarinen und Kochschinken
Hirtensalat mit Fetakase

an klarem Dressing

Artikel
611
612
613
614
615
616
617
618
619
623

Artrkel
1017
1018
1019
1020
1021
1022
1023
1024
1035
1037
1039

1025

1042

Kase-Mais-Salat mit Gurken und Paprika 1043



[ l J -
Kistliche Desserts

Quarkspeise mit Frichten
Aprikosencreme

Artikel
1501
1502

Rote Gritze mit Vanillesauce 1504
Obstsalat von frischen Frichten 1506
WeiBweincreme 1507
Erdbeercremespeise 1515
Schokoladencreme mit Vanillesauce 1517
Haselnussnougatcreme 1518
Rotweincreme 1520
Gefullte Papaja mit Frichten 1522
Mousse au Chocolat 1523
Bananencreme mit Mandelkrokant 1524

Aug Oma s § My/ﬁfzmﬁ

Arttkel
Ebmfﬁff% Portton o,¢ | - PorfUWwyrﬂwf

Ungarische Gulaschsuppe 4007
Minestrone 4008
Gemuseeintopf mit Rindfleisch 4009
Graupensuppeneintopf mit Mettwurst 4010
Erbseneintopf

mit Fleisch- und Wursteinlage 4011
Grinkohl mit Mettwurst 4012
Chili con Carne mit StangenweiBBbrot 4013
Linseneintopf 4020
Wirsingeintopf mit Gehacktem 4021
Saurer Bohneneintopf

mit Speck und Kasseler 4022

Artukel
Mohnmousse mit Cassissauce 1525
Tiramisu ab 10 Portionen 1545
Bayerische Creme
von schwarzen Johannisbeeren 1555
Vanillecreme mit Fruchtsauce 1559
Pfirsich-Marzipan-Creme
mit Schokosplittern 1561
Champagnercreme
mit weiBer Schokolade 1569
Rumtopfcreme 1570

Limetten—Joghurtcreme' = 1572

o

Artikel
Versappen Purttn o,2¢ | - PortuongpreLse

Huhnerkraftbrihe 4001
Rinderkraftbrihe 4002
Tomatencremesuppe 4003
Champignoncremesuppe 4004
Spargelcremesuppe 4005
Kase-Lauch-Suppe mit Gehacktem 4015
Zwiebelsuppe ,Elsass” 4018
Gemusecremesuppe 4025



| , ¥ 2
culinaruche Bel 17¢n

Artthel Artikel
Salzkartoffeln 2501 Gemischter Reis 2513
Basmatireis 2502 Kroketten 2518
Butternudeln 2503 Grine Nudeln 2519
Rostkartoffeln 2504 Rostinchen 2521
Kartoffelplree 2505 Gelbe Bandnudeln 2522
Ofenkartoffeln mit Krauterdipp 2507 Farfalle 2523
Rostkartoffeln mit Zwiebeln 2508 Nusskartoffeln 2524
Rostkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 2509 Hausgemachte Spinatnockerin 2525
Kartoffelgratin 2510 Hausgemachte Rostis 2526
Hausgemachte Spatzle 2511 Curryreis 2531
Hausgemachte Semmelknédel 2512 Schupfnudeln

Feunstes Gemse

Artikel
Sauerkraut 3001 Babymohrchen mit Basilikumbutter 3008
Rotkohl 3002 Brokkoli mit Mandelbutter 3010
Kaisergemse 3003 Blumenkohl 3011
Gemduseplatte 3004 Blattspinat 3013
Brokkoligratin mit Kartoffeln 3005 Bohnenblindchen mit Speck 3015
Blumenkohlgratin mit Kartoffeln 3006 Buntes Gemusegratin 3020
Leipziger Allerlei 3007

\/gyﬁmr()w/% Geriehte

Artthel Arttkel
Kasetortellini Gratinierte Vollkornnudeln
mit Champignons und Blattspinat 3251 in Lauchzwiebelsauce 3253
Riesenchampignons mit Cremefraiche Pennegratin

und Kése Uberbacken 3252 mit Gemusen und Tomaten 3254




Aus wggren Plannen & fa/fffm
Arttkel

Tortellini in Schinken-Champignonsauce 4501
Kesselgulasch wahlweise von Rind,
Schwein oder Pute mit Krautsalat,

StangenweiBBbrot oder Teigwaren 4502
Tortellini in Gehacktessauce

mit Kdse Uberbacken 4519
Schweinefilet in Krautercremefraiche

mit Champignons und Reis 4503
Rinder- und Schweinebraten

mit Salzkartoffeln und Gemduseplatte 4521

Schweinefilet in Gorgonzolarahmsauce
mit Spinatnockerin und kleinem Gemdse 4522
Rheinischer Sauerbraten mit KI6Ben,

Rotkohl und Apfelmus 4508
Kalbsgulasch mit Wirsinggemuse

und Semmelkndédeln 4523
Lammkeulenbraten

mit Kartoffelgratin und Spinat 4515
Geschnetzeltes , Zlricher Art”

mit Basmatireis 4510
Filetspitzen ,Stroganoff”

mit Spatzle und Gemdise 4512

Warme Fow/wﬂ&m HAten

Artikel
Lachslasagne mit Kase Uberbacken 3506
Tagliatelle mit Rauchlachsstreifen
und Pernod 3507
Lachsfilet in Dill-Weinsauce mit
Gemdsestreifen und gemischtem Reis 3509
Fischragout , Bornholmer Art”
mit Krabben, Reis und Salat 3501

Artthel
Gewdrfeltes Rinderfilet in pikanter
Pfeffersauce mit Champignons,
Basmatireis und Salat 4525

Kalbsgeschnetzeltes in Curry-Kasesauce

mit Bandnudeln und Brokkoli 4516
Putengeschnetzeltes

mit Friichten und Basmatireis 4517
Schweinefiletscheiben in Calvadosrahm

mit Apfelspalten und Réstinchen 4531
Schweinertckenbraten mit kleinen
Schwenkkartoffeln und Gemdise 4532
Putenbraten ,Forsterin”

mit Gemduseplatte und Kartoffelgratin 4533
Gyrospfanne von Putenfleisch

mit Curryreis, Zaziki und Krautsalat 4534
Marinierte Schweinefilettranchen

mit Ananas und Basmatireis 4535
Schweinemedaillions auf Sahnegemuse

mit Nudeln 4536

Wildtopf ,,Rhéner Art” mit Pflfferllngen

und hausgemachten Spat 4537

Lachsfilet auf Blattspinat
in Blatterteig mit Kartoffelgratin

und Sauerampfersauce i 3553
Lachsfiletwirfel mit sauren Apfeln
und gemischtem Reis 3554

Wettere Gerihte anf Anfrage



Warme Braten & Schimankerin

SpieBbraten
Zwiebelrollbraten
Ganze Schweinshaxe

Artukel
2030 Zigeunerbraten
2031 Hahnchenbrustfilet in Pfeffersauce
2032 Putenbrust ,Gartnerin”

Mit Mett gefullter Schweinenacken 2033 mit Gemduse gefullt
Hausgemachter Leberkase ab 15 Port. 2034 Sahneschnitzelchen (Schwein)

Putenbrust in Zwiebelsauce
Kassler in Blatterteig
Schweinefilet in Blatterteig
mit Pilz Duxelles

2035 mit Kochschinken und Champignons
2037 Sahneschnitzelchen (Pute)

mit Kochschinken und Champignons
2038 Schwedenbraten

Gefullter Nacken mit Backpflaumen 2087 mit Apfeln und Backpflaumen
Jagerbraten geflllt mit Champignons 2088 Schaschliktopf nach Art des Hauses

Warmeg g&ﬂ(f‘kﬁﬂf & K)”I/Lff"ﬂl’l«é' raten

Artukel
Schwveineschinken
10 Personen 2002
12 Personen 2003
14 Personen 2004
15 Personen 2005
16 Personen 2006
18 Personen 2007
20 Personen 2008
25 Personen 2009
30 Personen 2010
35 Personen 2011
40 Personen 2012
45 Personen 2013
50 Personen 2014

ab co Personen,
/mr PortLon 2092

Arttkel
§0M6W50Mfer
10 Personen 2016
12 Personen 2017
14 Personen 2018
15 Personen 2019
16 Personen 2020
18 Personen 2021
20 Personen 2022
25 Personen 2023
30 Personen 2024
35 Personen 2025
40 Personen 2026
45 Personen 2027
50 Personen 2028
ab co Personen,
fro Portuomn 2093

Artikel
2089
2090
2091
2100
2102

2107
2108




Butfetselseavswand

Kaseigel auf Ananas

Brotkorb und Butter

Partybrétchen und -hérnchen mit Butter und Krauterbutter
Rustikales Kasebrett mit Salzgeback

Internationales Kasebrett mit Frichten

Mettigel mit Zwiebeln

Schweinericken kalt - bunt garniert

Kasselerbraten kalt - garniert

Putenbrustfilet mit Frichten

Westfalische Schinkenplatte

Schweinefilettranchen mit Friichten

Kalbsricken

Roastbeef kalt, mit Gemuse garniert

.Der Blickfang lhres Buffets” - ganzer pochierter Salm

Ganzer Baby-Steinbutt mit Lachsfarce und Spinat gefullt

Ganzer Rehricken mit pochierten Birnen- und Orangentimbalen

Rauchfischplatte , Venedig” Lachs - Forellenfilet und Heilbutt

pro Picker
Portion
Portion
Portion

Portion

Rauchfischplatte nach ,Art des Hauses” Aal - Lachs - Forellenfilet und Makrele kg

Rauchfischplatte ,Neptun” mit gerauchertem Lachs - Graved Lachs

Aal - Heilbutt - Forellenfilets und Schillerlocken - ab 2 kg

Artikel
5001

5002
5003
5004
5005
5006
5007
5008
5021
5009
5010
5024
5011
5012
5013
5014
5069
5015

5016



P 0[1”6)” A A 6“# %7[756{’ ab zo0 Persinen & nar _gegen \/(rr[{zye des Amfyerfom

Warm.
Krustenbraten

kale

Kartoffelsalat - Krautsalat - Bauernsalat und Bohnensalat ‘
Dazu reichen wir ausreichend Kaviarbrot - Butter - Krauterbutter und Senf A)”f’(/kd 150

ObtvlerestbutTet « o v

Warim

1/2 Schweinehaxe - hausgemachter Leberkase - WeiBwurst
oder NUrnberger Rostbratwdrstchen
Sauerkraut - Speckkartoffelsalat

kale

Krautsalat - Bayrischer Kartoffelsalat - Rettich und Obazda
Dazu reichen wir stiBen Senf - Laugenbrezel und Laugenbrétchen

ab z0 Personen inklusive Ristkarevfeln Arttkel 119

( f’ﬂ LMVLA Vtﬁ%{" ab 2o Personen

Warm

Rouladen vom Schwein mit Mozzarella-Tomatenfillung und Gnocchi
oder Putenbrust , Tacchino al latte” mit Pilzen und Basmatireis

kale

. Vitello tonato” (Kalbsfleisch mit Thunfischsauce) - Rauchfischplatte Venedig mit Lachs,

Heilbutt und Forellenfilet - Parmaschinken mit Melonenschiffchen - Italienische Salami

Mozzarella mit Tomaten - Italienischer Wurstsalat mit Kase - Thunfisch- oder Krabbensalat

Kasebrett ,Italien” - Limonen-Joghurtcreme oder Tiramisu - Brotkorb mit Ciabatta ‘

Dazu reichen wir Krauterbutter und Butter AP{’L&.{L 121



F:)” Mj‘(_ﬁﬁk‘f 5' (/Lﬁ%{’ ) ,GWk ﬂ(/qc i abf 1o Personen

Warin

RUhrei mit Schinken

kalt

Orangensaft - Milch - Musli - Marmelade - Honig - Quark - Kaseplatte - Wurst- und Schinkenplatte

Dazu reichen wir Butter und einen gemischten Hérnchen- und Brotkorb Arf’bkd 101

E Vtﬁﬂf ) ,ZﬁpAﬂ Cﬂnf r VLW\/Q ab e Personen

Warm

Hahnchenbrustfilet in Pfeffersauce - Schnitzelchen - Frikadellen

SpieBbraten in Sahnesauce mit Brokkoli und Bohnenbiindchen - Kartoffelgratin und Bandnudeln
kale

Kasepicker und Dominosteine mit Kasecreme
Mousse au Chocolat oder Rote Gritze mit Vanillesauce

Dazu reichen wir Brotkorb mit Butter und Krauterbutter A)’ﬁkﬂt 102
A’g ) . Ce

Buttfet ,Z¢che Bonifacuns o o sumen

kale

Fleischwurst bunt garniert - Bauernsuilze

Hahnchenkeule ,,Bombay” - Kleine Schnitzelchen mit Gemuse

Kartoffelsalat und Bauernsalat - Rustikaler Brotkorb mit Butter und Krduterbutter )

Dazu reichen wir Remoulade und Senf AP{'{A{;L 103

E th]c&" ) ,ZﬁﬁAﬂ ) 0710/1/(;“’\/& af 1o Personen

kale

Poulardenbrust in Knusperpanade - Gemischte Schinkenplatte mit Schinkenréllchen

Kleine Frikadellen bunt garniert - Schweinerlicken mit Gemuse - Fischbratréllchen

Krautsalat und Reis-GemuUse-Salat - Brotkorb bunt gefullt mit Butter und Krauterbutter )

Dazu reichen wir Schmalz - Remoulade und Senf AP{'{A{;L 104



- Iis A gl

E Vtﬁ%{" ) ,Zﬁﬁ/‘{ MMﬂVLA I ﬂmr( ab ¢ Persinen

Warm
Putengulasch mit Champignons und Teigwaren

kale

Rauchfischplatte ,,Venedig” - Party-Schnitzelchen

Hahnchenkeulen mit Friichten - Frankfurter Mettenden bunt garniert

Kartoffelsalat - Geflligelsalat - Krautsalat

Rote Gritze mit Vanillesauce oder Aprikosencreme ‘
Eventuell Kaseigel - gemischter Brotkorb mit Butter und Krauterbutter sowie Senf A)”f’(,kd 105

E Vtﬁﬂ‘(’ , ,Zﬁ&/bé Cﬂr‘ L F:’/(Wr( ab 10 Persinen

kale

Rauchfischplatte Helgoland mit Lachs - Forellenfilet und Makrelenfilet

Putenbrustfilet mit Friichten - Kasslerbraten bunt garniert mit Perlzwiebeln

Zwiebelmett - Party-Schnitzelchen mit Zitrone

Eiersalat mit Schinken und Gefllgelsalat - Bunte Kaseplatte mit Friichten

Amarena-Kirschcreme oder Schokoladencreme mit Vanillesauce .

Bunt gemischter Brotkorb mit Butter und Krauterbutter sowie Remoulade A)‘(‘L/&d 106

E (/Lﬁﬂ'(" ) ,Zﬁ&/bﬂ Kﬂf/lﬂ }‘ M - ab 1o Persomnen

Warim
Krustenbraten mit Kartoffelgratin

kale

Rauchfischplatte ,Langeoog” mit Rauchlachs, Forellenfilet und Makrelenfilet

Kleine Schnitzelchen bunt garniert - Hdhnchenbrustfilet an Frichten

Gefllgelsalat und Krautsalat mit Sahne

Kirsch-Quarkspeise oder Walnussmousse - Diverse Kasesorten mit Frichten garniert ‘
Brotkorb bunt gefullt mit Butter und Krauterbutter sowie Senf Ah"(ﬁz[ 107



= # I . . 2 _ " g S i "k ,
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& L A TSR

E%ﬁ‘gf ,,Zﬁﬁ /"6 P(/T/"‘f’ W jj bﬂfﬂn& 45 e Personen

Warimn
Hahnchenbrust , Tessin” oder ,Elsass” mit Kartoffelgratin oder gelben Bandnudeln

kale

Schweinefiletstickchen mit Frichten und Cumberlandsauce

Roastbeef mit grinem Spargel und Remoulade

oder gemischte Schinkenplatte Putenschnitzelchen mit Friichten

Fischplatte ,Nordland” mit Stremelchen von Lachs und Heilbutt, Forellenfilet, Makrelenfilet und Rauchlachs
buntes Kasebrett mit Trauben - Waldorfsalat und Krabbensalat

Haselnussziegel mit Nutella oder Erdbeercremespeise ~

bunt gefillter Brotkorb mit Butter und Krauterbutter Ar(’(,/u[ 108

E Vtﬁﬂf ) ,Zﬁp/bﬂ Dﬂ(/W[J (5- 6{‘7 - ab 1o Persingn

Warm
Brokkolicremesuppe oder Geflugelkraftbriihe mit Einlage

kale

Putenbrust an Friichten oder Roastbeef im Gemusebeet

Parmaschinken mit Melonenkugeln - Schweinefiletsticke mit Friichten umlegt
Rauchfischplatte ,,Borkum®” mit Graved-Lachs, Heilbutt, Rauchlachs und Forellenfilet
Salate nach lhrer Wahl - Internationale Kaseplatte mit Trauben

Mohnmousse mit Cassissauce oder Pfirsich-Marzipancreme

Dazu reichen wir Brotspezialitdten und Buttertraube sowie pikante Saucen A"T’WL 109
E(A’ 6f— UZﬁp Z/ V'gr“g(/“/ ab 1 Personen
Warm

Schweinefilet in Gorgonzolarahmsauce mit Spinatnocken
oder Putengeschnetzeltes ,,Ziricher Art” mit Spatzlen

kale

Kalbsricken mit griinem Spargel und Remoulade

Hirschriicken mit Orangentimbalen - Roastbeef mit Gemusen oder Wildpastete

GroBe Rauchfischplatte ,,Neptun” mit Graved-Lachs, Aal, Rauchlachs, Heilbutt,

Schillerlocken und Forellenfilet

Mozzarella mit Tomaten - Salate und Dessert nach Ihrer Wahl - Kasespezialitatenplatte »

Dazu reichen wir einen bunt gefillten Brotkorb - Buttertraube - Krauterbutter und diverse Saucen f‘\)"f’(ﬁd 110



Die Abret

Wir NWM/L Fiir Getrdnke aller Are andf Kemimissionsbasts.

erfolgt nach

Flaschen-, kasten- wder Fassver

Artukel

Teller - Messer - Gabel - Serviette 9001

Grill - Edelstahl ca. 0,5x 1,2 m
Suppentasse und Essloffel 9003

Gasgrill
Dessertschalchen und Teelo6ffel 9005

Gasflasche
Lacktischdecke - diverse Farben
pro Meter 9913 Biertheke mit Spulbecken
Holzkohle (Restaurantqualitat) - 15 kg 9918 Serviertablett - rund
Kaffeegedeck komplett 9026 Sitzauflage Gartenstuhl
Aschenbecher 9033 Riesenpfanne - zweigeteilt - Gasbetrieb
Glaskerzenstander 9034 Sonnenschirme, natur @ ca. 2,5 m

(nicht als Regenschutz)
Glaser aller Art 9035

Chafing-Dishes
Sektkihler - Edelstahl 9037

Kdhlanhanger
Zapfanlage - einleitig 9039

Damasttischdecke ca. 1,3 x 2,2 m
Zapfanlage - zweileitig 9040

Damasttischdecke ca. 1,3 x 1,3 m
Bierzeltgarnitur (2 Banke, 1 Tisch) 9041

Marktstand - 2 x 1 m
Stehtisch @ ca. 80 cm 9042 Blau/WeiB3 oder Gelb/Weil3
Polsterklappstuhl - Chrom 9045 Grill - Edelstahl mit Dach ca. 0,5 x 1,4 m
Kaffeemaschine mit FiltertUten Eiswurfel
(120 Tassen) 9047

SpieBbratengrillgerat
Thermoskanne ca. 1,2 | 9048 2 SpieBe - Gasbetrieb
Damasttischdecke ca. 1,3 x 1,7 m 9049 Crash-Eis ca. 15|

bravch.

Artikel
9053

9054
9055
9069
9071
9080
9082

9083
9087
9092
9094
9096

9097
9105
9106

9084
9106



Allgemeine Geschatestedingngen

. Wir liefern ab einem Auftragswert von 112,50 Euro im Stadtgebiet von Essen

frei Haus. Fir Lieferungen unter 112,50 Euro werden Fahrtkosten nach Auf-
wand berechnet.

. Fiir die leihweise zur Verfiigung gestellten Ausriistungsgegenstiande sowie

Platten, Schiisseln und Geschirr, haftet bei Beschadigung oder Verlust der
Besteller.

. Alle von uns gelieferten Gegenstande, die wir fiir lhr Buffet bendtigen

sind in sauberem Zustand innerhalb von 3 Tagen an uns zurlickzubringen.
Sondervereinbarungen miissen mit uns schriftlich getroffen werden.

. Mit saison- und marktbedingten Anderungen muss unter Umstinden

gerechnet werden und schlieBt keine Preisnachlasse ein.

. Der Auf- und Abbau von Ausstattungsgegenstianden und Mietartikeln sowie

das Eintragen in Raumen wird gesondert pro Person und Stunde berechnet.

. Die Anlieferung und Abholung von Ausstattungsgegenstanden und Miet-

artikeln wird gesondert berechnet und erfolgt frei , Bordsteinkante®.

7. Fur von uns selbst abgeholtes Geschirr berechnen wir Fahrtkosten.

8. Die Bezahlung erfolgt 50% bei Auftragserteilung und 50% bei Lieferung.

9. Im Falle hoherer Gewalt oder sonstiger unverschuldeter Beeintrachtigungen

10.

unserer Liefermoéglichkeiten sind wir von der Lieferpflicht entbunden, ohne
dass eine Schadensersatzpflicht besteht. Als Fdlle hoherer Gewalt gelten
unter anderem auch Transportbehinderungen und Betriebsstorungen.

Gerichtsstand ist Essen.



Wr organisieren Tir Sie.

Komplette Riverboot Parties von der Anmietung
eines Schiffes bis zur Bewirtschaftung.

Messeprasentationen - Grillparty - Jubilaumsfeiern

Fiir kleinere Personenkreise stellen wir lhnen gerne
bunte Platten zusammen.

Lieferungen an Samstagen, Sonntagen und Feiertagen
selbstverstandlich ohne Aufpreis.
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o** Wenn Sie aus Richtung Miilheim/Essen

kommen, fahren Sie die Autobahnab-
fahrt Essen-Kray/Steele ab und biegen
direkt nach rechts in die Krayer StraBe
ein.

Kommen Sie aus Richtung Gelsenkirchen/
Bochum, so fahren Sie ebenfalls die
Abfahrt Essen Kray/Steele ab, biegen

dann jedoch auf der Krayer Platte nach

v links in die Krayer StraBe ab.
ot Der Krayer StraBe miissen Sie nun eini-
ge 100 Meter folgen. Sie fahren unter
der Eisenbahnbriicke Bahnhof Essen
| Kray-Sid her und weiter bis eine
Kampmann's Linkskurve kommt. Nach dieser Kurve
Party & Buffet Service befindet sich unser Party & Buffet

Essen-Steele @ Service auf der linken Seite.

Von Steele kommend befinden wir uns
ca. 5 Gehminuten vom S-Bahnhof ent-
fernt auf der rechten Seite.

Kundenparkplatze befinden sich auf
dem Hof.

Essen-Steele
Zentrum




